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Le premierchoixdu

Le D" Yvan Poitras, président- £
fondateur de l'Institut
Canadien dImplantologie,
et les propriétaires de son
restaurant preféere, Chez
Octave, partagent une
méme passion... Celle de
leur région, Montmagny!

L'Institut Canadien d'Implantologie, qui
compte également une clinique, est «un lieu d’ap-
prentissage permettant aux dentistes et a leur
équipe d’intégrer I'implantologie dans leur pra-
tique». Apres leur journée d'enseignement, les
discussions se poursuivent parfois dans 'am-
biance sympathique de Chez Octave. Et a la fin
de leur formation, c'est a cette adresse que le
DrPoitras les amene faire la féte!

L'auberge-restaurant de la rue Saint-Jean-
Baptiste, propriété de Mariepier Boutin et
Daniel Vaillancourt, est le choix numéro 1 du
chirurgien-dentiste, sommité internationale en
implantologie. «L'accueil est impeccable, tout
comme le service. Et la chaleur des lieux,
comme dans une maison privée, nous fait sentir
chez nous», affirme le D* Poitras.

Difficile pour lui de déterminer son plat pré-
féré. «J'ai autant de mets préférés qu'il y a de
plats au menu», explique celui qui demande
souvent a la serveuse de choisir pour lui. «Ca
n'a jamais adonné que je n'aime pas ¢a», men-
tionne l'initiateur de S3 Elite Dentaire, une réfé-
rence pour trouver un dentiste offrant des ser-
vices de qualité.

Le Dr Poitras se décrit comme étant «gourmet,
plutot que gourmand», préférant la qualité, plu-
tot que la quantité. «J'aime les mariages mets et
vins. Un foie gras poélé avec un vieux vin du
Languedoc ou un bleu de Stilton avec un bon
sauternes...» Juste d'en parler, il en al'eau a la
bouche! Et les bons mariages sont nombreux
Chez Octave!

Le créateur du programme universitaire re-
connu en implantologie a 1'Université d'Every-
Val-D'Essone a Paris rend hommage aux mets
concoctés par la chef Marie Tanguy, en prenant
soin d'apprécier chacune des bouchées, chacune
des saveurs, qui n'éclatent d'ailleurs pas aux
mémes endroits dans la bouche, fait-il remar-
quer. )

Découvrez également Chez Jos 1'Epicier, épice-
rie de quartier, charcutier, fromagerie et traiteur,
que les propriétaires de Chez Octave ont ouvert
récemment a quelques pas du restaurant.

Christine Bergeron, conjointe du
D" Yvan Poitras, président fonda-
te'ur de I'Institut Canadien
d'lmplantologie a Montmagny,
la chef du restaurant Chez
Octavg Marie Tanguy et Ia
Propriétaire Mariepier Boutin.
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| Sur une purée de pommes de

| terre ala Tome de ITle-aux-Grues

| reposent des pinces et de la chair

| de homard de la Gaspésie, puis un

‘, pavé de bison Chouinard prove-

| nant de Saint-Jean-Port-Joli. Le
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e VFE.

Nous payons vos 7 premiers versements iy
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6 95* QUEBEC
PAR MOIS
4 TAXESENSUS Infiniment accessible.

LOCATION 48 MOIS - COMPTANT

OS 2766, rue Einstein, Québec | 1855 274-6896
Sortie 140, via Henri-IV
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Performance inspirée

* Détails sur place. Pour un temps limité. Le modéle peut différer. Véhicule présenté a titre indicatif. 16 000 KM par an.
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